
Материально – техническое обеспечение столовой. 

1. Обеденный зал 

Количество посадочных мест фактически 40 

2. Оборудование пищеблока 

2.1 . Плиты для приготовления пищи электрические:  

2 – конфорочные по норме __фактически_1_  

Конфорок всего _4_ шт., в рабочем состоянии _3_ шт.  

Электроплиты установлены в строго горизонтальном состоянии/наклонены. 

Водопроводный кран около или над плитами имеется/не имеется. 

Вентиляционный зонт над плитами имеется/не имеется, вентиляция в рабочем 

состоянии, скорость движения воздуха __ м/сек. 

2.2 . Электрический титан для подогрева воды имеется _1_ шт., в рабочем 

состоянии _1_ шт. 

2.3 Котел варочный имеется _0_ шт., в исправном состоянии _0_ шт., 

используется по назначению _0_ шт. 

2.4 Жарочный шкаф имеется/не имеется, в рабочем состоянии.  

2.5 Вентиляционный зонт над жарочным шкафом имеется/не имеется. 

2.6 Мясорубок имеется _1_ шт., выпуска _2018_ г., исправных _1_ шт. 

2.7 Овощерезки имеется _0_шт., исправных _0_ шт. 

2.8 Картофелечистка имеется/не имеется, исправная/неисправная.  

2.9 Посудомоечная машина имеется/не имеется исправная/неисправная.  

2.10 Холодильники:         

Камеры холодильные _1_шт., исправные _1_ шт.,  

холодильники типа ШХ _0_шт., исправные _0_ шт.,  

бытовые холодильники _1_ шт., исправные _1_ шт.,  

выполнено заземление _6_ шт. 

3.   Разгрузка и перемещение сырых продуктов механизировано. 

 

 


